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koriste¢i GOLDEN LUX

Podrucje primene:
Doziranje:

Sastojci:

Pakovanje:
Skladistenje:

Rok trajanja:

Gotova mes$avina za proizvodnju socnih biskvitnih kolaca
100 %, prema uputstvu proizvodaca.

Secer, pseniéno brasno (tip 550), pSeniéni skrob, jaja u prahu,
modifikovani skrob E1414, osuSeni glukozni sirup surutka u prahu,
sredstva za dizanje testa E 450, E 500, belance u prahu, biljno
ulje, emulgatori E 472e, E481,E472b, E475, so, zgusnjiva€ E415,
obrano mleko u prahu, arome, boja E160 a

12,5 kg u papirnoj vreci

Na suvom mestu i na temperaturi do 25°C, dalje od

izvora toplote i mirisa

9 meseci u pravilnim uslovima skladistenja.

GOLDEN LUX 1.000 Kg
Ulje 0.450 Kg
Voda 0.450 Kg
Masa testa: 1.900 Kg
Vreme zamesa: 2 — 3 minuta

Temperatura pe€enja: 180 — 190 °C

Vreme pecenja: 20 — 25 minuta

Uputstvo za rad:

IzmeSati sve komponente glatku masu. Po Zelji mozete dodati orah
na kraj zamesa. Naneti masu na pleh i peci. Nakon hladenja, naneti
glazuru od ¢okolade i dekorisati naseckanim orahom.
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